
Contrat d’engagement à l’Association pour le Maintien d’une Agriculture Paysanne et de Proximité 

 

L’AMAP "les Choucas gourmands" 
 

 

 

 

 

 

 

CONTRAT DE KOMBUCHA 
POUR 3 LIVRAISONS : 3 novembre 2023, 1er mars 2024 et 5 juillet 2024. 

Ou 6 LIVRAISONS : 3 novembre 2023, 5 janvier 2024, 1er mars 2024, 3 mai 2024, 5 juillet 2024 et 6 septembre 2024. 

Et NOM de l’adhérent (e) : …………………………………………………………. ………………….……………….. 

Demeurant   ……………………………………………………………………………….………………………………... 

Tél : …………………..… Mobile : ……………..……..Email : ………………………………@ .……………………….. 
 

ENGAGEMENT DU (DE LA) CONSOMM-ACTEUR(TRICE) ADHERENT(E) : 
 

- Je m’engage pour une saison de 3 distributions ou 6 distributions (entourer la formule choisie),  
 

à venir chercher mes bouteilles de Kombucha ou à les faire retirer. Le Kombucha doit être conservé entre 4 et 6°C et le 
taux d’alcool est inférieur à 0.5 degrés. 
- J’adhère au principe de l’AMAP et suis tenu(e) au courant régulièrement de l’évolution de la production, 
- Je suis conscient(e) de partager les risques (problèmes de production) et contribue ainsi à être solidaire du producteur 
- Je peux rapporter mes bouteilles vides et récupérer une consigne d’1,50 € par bouteille les vendredi 1er mars et 

vendredi 5 juillet 2024 (présence du producteur de 17h à 19h). 
      

CONDITIONS DE REGLEMENT DU (DE LA) CONSOMM-ACTEUR(TRICE) ADHERENT(E) : 
 Prix unitaire du carton de 3 bouteilles de 75 cl : 16.20 € (dont 4,50 € de consignes à récupérer) 
 Nombre de cartons de 3 bouteilles souhaité par livraison:…………….€ 
 Montant total de l’engagement pour la saison :………….. € 

 

Le paiement est effectué par virement bancaire (en 3 ou 6 fois). Merci de bien vouloir effectuer 
le virement bancaire au producteur le 3 au plus tard de chaque mois de livraison, en 
mentionnant la référence : « AMAP KOMBUCHA, le mois en cours et votre nom »,  
exemple : « AMAP KOMBUCHA, août 2023, POIROT ». Vous trouverez le RIB des producteurs au 
verso de ce contrat. Nous vous conseillons de programmer vos virements pour la saison complète. 
DATES DE VOS VIREMENTS : ……………………………………………………………………………………………… 

 

ENGAGEMENT DU PRODUCTEUR 
Je m’engage à : 
- produire du Kombucha selon des modes de production de l’agriculture biologique en accord avec la Charte des AMAP, 

consultable au local de distribution ou sur le site internet www.leschoucasgourmands.org 
- fournir aux abonnés(es) une commande de Kombucha en fonction de la formule choisie 
- informer sur le fonctionnement de la micro-brasserie ainsi que des évènements liés à la production, 
- accueillir les groupes de consomm-acteurs(trices) pour une visite. 
 

Fait à ……………………….   le ………………………….. 
 
Le producteur : Micro-brasserie de Quat’sous                                               L’adhérent(e) :  
Signatures :      ……………………………………………….......                 ……………………. 

SAISON 2023 - 2024 
Du 3 novembre 2023 au 4 octobre 2024 
3 OU 6 DISTRIBUTIONS POSSIBLES 
 
Distribution les vendredis de 17h à 19h 
Au local des maraîchers : Yann Pierrel & Paul Alexandre 
3 bis chemin des bruyères - 88290 Thiéfosse 
 
Renseignements, référents en cas de difficulté :  
Anne Sophie : 06 47 27 53 03 / Thibault : 06 30 91 95 66 
Ou AMAP 07 89 71 36 96 
 
 
 

 

ENTRE le producteur :  
Brasserie de Quat'Sous 
7 bis Chemin du Pré Vixot 

88120 Cleurie 

 



 

 
• Et parfois « L’expérimental » : Au gré de nos envies, de nos idées de p’tits chimistes et de ce que dame 

nature nous propose ! 
 
Le producteur sollicitera le consomm-acteur par mail avant la livraison pour que celui-ci choisisse la 
composition de son ou ses cartons de kombucha. 
 
La réponse devra être envoyée par mail avant le mercredi 20h, délai de rigueur pour la 
préparation des commandes. 
 
Si le producteur n’a pas de réponse dans le délai imparti, il choisira le carton par défaut en fonction de son 
stock

 

 

Visuel Nom Descriptif 

 

Abies kombucha 
L’original 

Thé vert Sencha subtilement aromatisé 
avec une eau florale de cataire citronnée 
fournie par les Jardins de Bernadette.  
 

Recette acidulée, désaltérante et aux notes 
citronnées. 

 

Abies kombucha 
Quatre citronnées 

Thé noir Assam avec une infusion de  
tisane aux plantes citronnés des Jardins 
de Bernadette (encore eux !).  
 
Le thé noir apporte une rondeur que les 
autres n’ont pas ! 

 

Abies kombucha 
Bluet des Vosges-Thym 

Thé vert Sencha aux bluets du GAEC 
Balandier et aux thyms des Jardins de 
Bernadette.  
 
Plus ronde et plus fruitée, cette recette saura 

ravir les plus réticents. 
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